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*ﬁi— Met een vegan honingalternatief wordt de
% bijen-diversiteit gestimuleerd. En dus vult

Floral Nectar apothekersflesjes met een

FLOEAL
MEETAR

fob Mawmes

honingachtige, handgemaakte smaakmaker

k-

waar geen honingbijtje aan te pas is gekomen.
Rechtstreeks uit de bloeiende boomgaard
van The Happiest Healthy Farm in Strijen.

&% € 795 (floralnectar.earth)
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Het was Hendriks jongensdroom om brood te bakken
zoals zijn grootvader dat deed: zonder broodverbete-
raars of andere kunstmatige toevoegingen, maar mét

biologische grondstoffen en respect voor het pure
bakkersambacht. Inmiddels levert Bio Bakkerij De Trog
aan Belgische sterrenrestaurants en andere klanten in

Belgié, Frankrijk en Nederland. Via Crisp kun je het brood

zelfs aan huis laten leveren. detrog.be en crisp.nl

Het kaas-uienbrood is

de oven nog niet uit of

PAPIERKUNST

Met een Paper Placemats-blok van Pepin kun

het water loopt je al in

de mond. Heerlijk hartig
borrelbrood dat ook hoge je de tafel prachtig dekken, want er zijn maar
ogen gooit bij de soep. liefst zes art deco-dessins om uit te kiezen.
Borrelbrood Kaas-ui

€ 6,50 (pineut.nl)

Per dessin zijn er acht placemats. Ga je voor
een uniforme look of een mooie mix? Pepin

Paper Placemat - Art Déco € 22,50 (pepinpress.com)
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Het Eindhovense designduo Alissa + Nienke heeft een nieuwe kleur toegevoegd

aan het Pigments & Porcelain koffie- en theeservies: gembergeel. € 49,90 per set van 2 (vij5.nl)
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Veerle Stoffels is theesommelier en
schreef Het theeboek. Want thee is meer
dan zomaar een drankje: je kunt het inzet-
ten bij de bereiding van gerechten en het

leent zich goed voor foodpairing.

“Thee kan echt een smaak-

dimensie toevoegen”

Wat is een theesommelier? “Voor mij

persoonlijk is dat iemand die graag theedrinkt,
non-stop nieuwe theesoorten wil ontdekken
en altijd thee in huis heeft. In theorie is het,
net als een wijnsommelier, iemand die je meer
kan vertellen over de herkomst, het terroir

en de geschiedenis van een thee. lemand

die de verschillende aroma’s en geuren kan
benoemen.”

Waarom thee? “ledereen heeft een passie,
een activiteit waar hij goed in is of gelukkig
van wordt. Voor sommigen is het dansen en
zingen, voor mij is het thee. Ik houd niet van
koffie en drink al mijn hele leven thee. Om
mijn theoretische kennis te vergroten heb ik

in Zeewolde de opleiding tot theesommelier
voltooid.”

Kun je iets vertellen over Het theeboek?

“Ik merk tijdens mijn workshops dat mensen
nauwelijks beseffen dat thee meer is dan lek-
ker en gezond. Daarom neem ik lezers mee

in de wereld van thee, smaken en soorten,
belicht ik gerechten met thee als ingrediént en
ga ik in op foodpairing. Thee kan namelijk een
smaakdimensie en -beleving toevoegen aan
een gerecht.”

Zoals? “Schenk eens jasmijnthee bij een
lichte (fruit)taart. Het bloemige karakter geeft
een complementaire, frisse meerwaarde aan
het dessert. Bij zwaardere zoete baksels, met
chocolade of room, kun je zwarte thee serve-
ren. Versnaperingen brengen de zoete aroma’s
in thee naar boven en smelten samen tot één
smaak. Puur genieten!” € 25,99 (lannoo.nl)

AAN DE ROL

Gladstrijken, snijden en reliéf aanbrengen: laat deze houten
rollers maar rollen! >> Deegroller die oogt als een verfroller
€13,95 (moodadventures.nl) > Iris Hantverks kruskavel zorgt voor
reliéf en gaatjes in het deeg van Scandinavische crackers en
flatoread € 23,25 (souschef.co.uk) > Pastaroller € 22,99 (zara.com)

> T DIERENMANIEREN

Jimbobart voorziet zijn bordjes van

vrolijke illustraties. Zo zijn er naast
deze kampioen ook pannenkoek-
etende muisjes, knorrige katten en
toast-knagende cavia’s. Pastry Eating
Champion € 22,95 (jimbobart.com)
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Met Brus ga je aan de waterbubbels zonder
plastic wegwerpfles. Laat de carbonator in
minimalistisch design op het aanrecht staan,
zodat je op elk moment een bruiswatertje
kunt tappen. Met precies zo veel bubbels
als je lekker vindt. Brus carbonator € 210,-
enlosse fles € 29,95 (stelton.com)




